	
	
	
	
	
	


ANTIPASTO
                        MIXED SEAFOOD HORSE D’OEVRE 

 Antipasto completo (freddo + caldo)
                                         26
     (hot and cold appetizer)
	Carpaccio di tonno fresco
	

	Alici marinate
	              Antipasto freddo

	Insalata russa di mare
	                  (cold appetizer)

	Mazzancolla grigliata su purè
     
	                        20


	Confettura di polipo e patate 
	

	Baccalà mantecato al latte
	 Antipasto caldo

	Vongole in soute con pomodoro
	  (hot appetizer)

	Raguse al rosmarino
	           20


  PRIMI PIATTI     
Gnocchi fatti in casa allo Stoccafisso
(gnocchi with stoccafisso)

16
Tagliatelle fatte a mano
 al sugo bianco di pesce

(homemade tagliatelle with fish souce)

16
 Risotto* rosso ai frutti di mare 
(minimo 2 porzioni) 
(risotto with seafood)
16 
                Spaghettoni  Aglio , Olio e Vongole
	


	


                            (spaghetti with clams ,oil and garlic)

                                        16
                            SECONDI PIATTI 

                             Dalla nostra brace       
 Spiedini di calamari 
(grilled squids)

                                20

             Tagliata  di  tonno 
(tuna steack)

22
Grigliata mista del Barchetto
(grilled fish)

26
               Frittura di calamari in Padella
                                                (fried squid)
                20
       Frittura Paranza e Calamari in Padella 

(fried fish of the adriatic sea)

22
                 Zuppa  di pesce “ Sara  Style ”

*FILETTO DI SPIGOLA, E  OMBRINA, RAZZA, PALOMBO E SCAMPO,  COTTI IN UNA SALSA DI PANOCCHIE
(fish soup)

                                                    25
 * Si precisa che in mancanza Di prodotti freschi si farà uso di prodotti surgelatidi qualita                

